MENU DU JOUR

13.50 €

Servi uniguement au déjeuner

(ENTREE + PLAT) OU (PLAT + DESSERT)

Proposition sur ardoise tous les jours sauf week-end et jours fériés

LE MAISTRANCIER 18.80 €

Terrine de Poisson
Ou Persillade d’éperlans
Ou Soupe de Poissons
Ou Salade de Chevre Chaud
Ou Persillade de Suppions
Pavé de Merlu-créeme au basilic
Ou Penne crémée au saumon
Ou Filet de Limande Meuniére
Ou Moules Frites
Ou Entrecote Maitre d’Hotel
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Dessert au Menu

L’ASPIRANT 36.90 €

Feuilleté de Coquillages a la creme de Basilic
Assiette de Fruits De Mer
(8 huitres, 3 Langoustines, 1/2 tourteau, Crevettes, Bu-
lots et divers coquillages)
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Dessert au Menu
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Jambon Frites
Ou Moules Frites
Ou Nuggets Frites

* ok ok

Petit Pot de Glace

*

servi aux enfants de moins de 12 ans
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LE CAPITAINE 25,90 €

Petit Paté Chaud de Poisson
a la créme de Pesto Rouge
Ou feullleté de coquillages a la creme de Basilic
Ou 3 huitres, 3 Langoustines et Crevettes
Ou Bulots a I'aioli
Ou Soupe de Poissons
Ou Moules marinieres
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Brandade de Morue
Ou Penne aux Suppions en Persillade
Ou Aile de Raie au lait de Coco et Gingembre
Ou Pavé de saumon-creme Curry
Ou Entrecote Maitre d’hotel
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Dessert au Menu

I’AMIRAL 32.90 €

Soupe de Poissons
Ou 6 Huitres
Ou Salade de Gésiers
Ou Salade Océane
Ou Saumon Fumé
Ou Moules a la creme de Curry
Saint-jacques creme de Pesto Rouge
Ou Gambas au lait de Coco et Gingembre
Ou Dos de Cabillaud-Créme au Curry
Ou seiche a I’Américaine
Ou Entrecote Maitre d’Hotel
Ou Rognons de Veau-Créme Forestiere
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Dessert au Menu

Les desserts au menu :

Tarte aux Fruits, Ile Flottante, Mousse au Choco-
lat, Clafoutis Framboises, Glace et Sorbet (2 par-
fums au choix), Cuf au Lait, Panna Cotta aux
Fruits Rouge, Gaulfre au sucre ou au Chocolat ou

Chantlly.
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